
 

 
 

Aperitif, kleine Happen 
 

belegtes Baguette-Brötchen € 1.30  
fein gefülltes Jourgebäck € 2.00 

Croissant mit Lachs oder Schinken € 2.10  
 

Fingerfood   
Scampispiesserl, Speckzwetschke, gebratene Hühnerflügerl, Chicken Nuggets,  

Rohkost mit Joghurtdips ……. ( je nach Saison auf Anfrage)  
 
 

Süßer Miniplunder 1 Stück € 1.00 
 

Suppen 
 

Knoblauchrahmsuppe mit Croutons 
Krenwurzelsuppe mit Selchfleischwürferl  

Speckrahmsuppe mit gerösteten Schwarzbrotwürferl  
Pilzcremsuppe mit Profiteroles   

Kräuterrahmsuppe  
Gebundene Gemüsesuppe   

Erdäpfelsuppe mit Speckwürferl  € 2.70  
 

Hochzeitssuppe ( 3 Einlagen) € 3.20  
 

Klare Rindsuppe  
mit Frittaten, Nudeln, Leberknödel od. Grießnockerl € 2.50 

 
Gazpacho „Andalusische Gemüsekaltschale“ € 2.90 

 
 

Vorspeisen 
 

Gemischter Vorspeisenteller: 
Tomaten mit Mozarella, Prosciutto mit Melone,  

Meeresfrüchtecocktail auf Salatblatt  € 5.60 
 

Roastbeef mit Sc. Tatare, Pastete mit Sc. Cumberland, 
Geflügelsalat auf Salatblatt € 5.20 

 
Tomaten mit  Mozzarella und Basilikum-Pesto  € 4.90 

 
Bunter Salatteller mit Truthahnstreifen und Frenchdressing € 4.90 

 
Blattsalat mit Meeresfrüchten und Cocktaildressing € 4.90 

 
Blattsalat mit gerösteten Speckwürferl, Croutons und Rahmdressing € 4.90 

 
Nudelteller 

Trottoli mit 2 verschiedenen Saucen € 5.20 
 

 
 
 



Hauptspeisen 
 

Saiblingsfilet im Weissweinsafterl, Risotto und Gemüse € 10.70 
 

Zanderfilet gebraten mit Mandelbutter und Petersilienkartoffeln € 10.20 
 

Rosa Schweinsfilet in Pfefferrahm, 
 (Kräuterrahm, Jägersauce, Schwammerlrahm, Mexico, Cognacrahm) 

Spätzle und Gemüse € 10.70 
 

Gedünsteter Esterhaszy-Rostbraten  
mit Gemüsejulienne und Petersilkartoffel  € 9.80 

 
Grillschopf „Gutshof Art „ mit Zwiebel, Speck, Pilze 
 dazu Rahmkartoffeln  und gem. Salat € 8.70 

 
Zartes Putenfilet in Schwammerlsauce mit Spätzle € 9.20 

 
Hühnerbrustfilet natur gebraten im Cognacrahm,  
 Italienisches Gemüse und Petersilkartoffeln € 9.90 

 
Braten vom Hirschkalb mit Apfelrotkraut und Serviettenknödel 

sowie Preiselbeerbirne € 11.70 
 

Gebratene Putenbrust „Mailand“  
mit Tomatensauce und Spinatnudeln € 9.70 

 
Tafelspitz mit Semmelkren und Röstkartoffen € 9.80  

 
Schweinsrücken im Burgundersafterl mit Rotkraut und Spätzle € 10.20  

 
 
 

Heurigenbuffet: kalt und warm 
 

ländlich-bodenständige Spezialitäten: 
 

Blunzngröstel, Stöckelkraut, warmer Schweins- und Surbraten,  
Geselchtes, Speck und Schinkenplatte, gebackene Hühnerstücke, 2  Aufstriche, 

 marinierter Käse, Wurstsalat, Erdäpfelsalat, 1 Gebäck, 1 Stück Brot 
Pro Person  € 11.70 

 
Heurigenbuffet Warm 

 
Bluzngröstel, Stöckelkraut, Schweins- und Surbraten, Knödel und Saft € 10.20 

 
Heurigenbuffet kalt  

 
Geselchtes, Speck- und Schinkenplatte, gebackene Hühnerstücke, kalter Braten, marinierter Käse, Käsewürferl 

mit Trauben, Aufstriche, Wurstsalat, Nudelsalat, Erdäpfelsalat, 1Wachauer Laibchen und 1 Weckerl  
Pro Pers. € 9.50 

 
 

Festliches Buffet kalt 
 

Internationale Köstlichkeiten: 
Roastbeef mit Sauce Tatare, Saftschinken mit grünem Spargel,  

Serranoschinken mit Melone, Tomaten mit Mozarella  
Fischplatte mit Lachs, Shrimps und Matjes, Geflügelplatte, gebackene Hühnerstücke mit Cocktailsauce, 

Fleischsalat ,Nudelsalat, marinierter Käse, 2 Gebäck 
Pro Person € 15.50 

 
 
 
 
 
 



Festliches Buffet Warm 
 

z. b. Schweinsfilet, Putenbrust im Ganzen gebraten, Hühnerburstfilet, Fischfilet …….. 
z. b. Pfefferrahm, Mexicosauce, Cognacrahm, Schwammerlsauce, Kräuterrahm….. 

z.b. Spätzle, Kartoffeln, Reis, Risotto, Ofenkartoffeln…………. 
z.b. Italienisches Gemüse, Rahmgemüse  ……. 
Buffet wird nach Kundenwunsch abgestimmt  

Pro Pers. ab  € 12.50  
 

Zusätzlich 
Salatbuffet ( 3 Sorten) € 1.50 

Pikantes Großes Salatbuffet €  2.20  
Käsebrett € 3.00 

Gulaschsuppe mit Gebäck € 3.50 
Chili mit Gebäck € 4.00 

Weißwurst mit Brezn € 3.80 
Würstelbuffet € 3.50   

Anti Pasti € 2.00 
 
 

Nachspeisen: 
 

Marillenknödel mit Butterbrösel (2 Stück) € 3.00  
 

Nougatknödel mit Butterbrösel auf Vanillesauce ( 3 Stück)  € 3.80   
 

Topfennockerl auf Waldbeermus mit Schokospänen € 3.50  
 

Dessertteller Fiaker 
kleine gemischte Naschereien € 5.50 

 
Eispalatschinke mit Vanilleeis, Schokosauce, Obers und Mandeln 

1 Stück € 3.50  2 Stück € 4.20 
 

Topfenpalatschinke mit Vanillesauce 
1 Stück € 2.70  2 Stück  € 3.80 

 
Topfen- oder Apfelstrudel mit Vanillesauce € 2.70 

 
Zimteisparfait mit Zwetschkenragout und Schlagobers € 4.50 

 
Schokomousse auf Fruchtspiegel € 4.50 

 
Frischer Obstsalat € 3.50 ( auf Wunsch mit Vanilleeis) 

 
Aus der großen Schüssel „Löffeldessert“ Tiramisu oder Malakoff € 3.00  

  
1 Blech Profiteroles € 32.00 

 
Aus unserer eigenen Konditorei  

Torten in verschiedenen Größen - Hochzeitstorten  
 

Schleckereien vom  Buffet 
Schokomus, Tiramisu, kleine Naschereien, Obstsalat, Marillenknödel mit Brösel € 4.50    

 
Strudelbuffet 

3 verschiedene Strudel mit Vanillesauce und Fruchtsauce 
 

Palatschinkenbuffet  
von Nuss bis Marmeladepalatschinken mit verschiedenen Saucen 

 
Der Hit aus unserer Konditorei 

Wuchteln mit Vanillesauce, Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster  
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